
DO: DO. Montsant
Añada 2022
Variedades: 70% Garnacha tinta  – 20% Cariñena – 10% Syrah
Edad viñedo: Garnacha y Cariñena (50 – 70 años) – Syrah (20 años)
Localización viñedo: Capçanes – Marçà – Falset
Suelo: Arcillo-calcáreo
Botellas de esta añada: 22.284 botellas (0.75 cl.)

Todos los trabajos en el viñedo son manuales y no utilizamos ningún producto químico- sintético. 
Viticultura ecológica y algunas parcelas viticultura biodinámica.

Fermentación y crianza: Vendimiado a mano. Una vez despalillado transferimos la uva entera a depósitos de 
cemento de 5.200 L. para la fermentación. Una vez acabada prensamos y transferimos  la mitad del vino a los 
mismos depósitos de hormigón y el resto a foudres de roble austríaco de Stockinger de una capacidad de 2.000 L. 
y 2.500 L. donde tiene lugar la crianza durante 10 meses.

Nota de cata
Generoso en intensidad y con notas a frutos rojos, así como notas balsámicas. Con un carácter muy 
mediterráneo. Textura sedosa, acidez fresca y con un final de boca muy elegante y duradero.
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Puntuaciones
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✓ Vespres 2022 – 92 puntos – Tim Atkin – Catalunya 2024 – Special report
✓ Vespres 2021 – 92 puntos – James Suckling 2023
✓ Vespres 2021 – 91 puntos – Guia Peñin 2023
✓ Vespres 2020 – 91 puntos – Robert Parker-Wine advocate
✓ Vespres 2020 – 92 puntos – James Suckling 2022
✓ Vespres 2020 – 90 puntos – Guia Peñin 2022 
✓ Vespres 2018 – 93 puntos – James Suckling 
✓ Vespres 2018 – 90 puntos – Guia Peñin 2020
✓ Vespres 2017 – 92 puntos – James Suckling 
✓ Vespres 2016 – 91 puntos – Andreas Larsson 
✓ Vespres 2010 – 94 puntos – 100 Best wines of the World – Wine & Spirits 
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