
DO: DO. Montsant
Anyada: 2022
Varietat: 100% Garnatxa negre
Edat vinya: 20 anys – Parcel.la que envolta el celler
Localització vinya: Capçanes
Hectàrees: 1 ha. en terrasses
Sol: La part més alta – calcària • La part més baixa - argila
Ampolles d´aquesta anyada: 398 ampolles (0.75 cl.) 

Totes les feines a la vinya son manuals i no utilitzem productes químics-sintètics. Viticultura ecològica i algunes parcel·les
viticultura biodinàmica.

Fermentació i criança: Veremat a mà. Una cop derrapat fermenta a una àmfora de terracota de la Toscana. Quan acaba 
premsem el raïm i transferim a una bota de roure francès de 300 L on tindrà lloc la criança durant 8 mesos. Un cop acabada 
embotellem i deixem en repòs durant 9 mesos per ajudar a homogeneïtzar i equilibrar el vi.

Nota de tast
En nas té una gamma d´aromes ben definits com fruits vermells frescos (cirera, maduixa i granada) També té notes de violeta i
flors vermelles. Notes lleugeres de cítrics al paladar amb molt frescor i dinamisme. En boca és suau i amb els tanins molt ben
integrats. Molt equilibrat amb bona estructura i post gust llarg i persistent.
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Puntuacions
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✓ Les Casetes 2021 – 94 punts – James Suckling 2023 
✓ Les Casetes 2021 – 93 punts – Guia Peñin 2023 
✓ Les Casetes 2020 – 93 punts – Robert Parker-Wine advocate 2022 
✓ Les Casetes 2020 – 93 punts – James Suckling 2022
✓ Les Casetes 2020 – 94 punts – Guia Peñin 2022
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