
DO: DO. Montsant
Anyada: 2024 
Varietats: 90% Garnatxa negra – 10% Garnatxa blanca
Edat vinya: 50 anys
Localització vinya: Marçà
Sòl:  Calcari argilòs

Tots els treballs a la vinya són manuals i no utilitzem cap producte químic-sintètic.
Viticultura ecològica i algunes parcel·les viticultura biodinàmica.

Fermentació i criança: Veremat a mà. Un cop derrapat premsem lleugerament i transferim a una bota de 600 L de roure 
Austríac de Stockinger on fermenta i té una criança posterior de 7 mesos.

Nota de tast
De caràcter fi, elegant i de gran subtilesa. Ens ofereix notes de fruits vermells no molt madurs, amb notes cítriques i de flors 
silvestres que ens donen molt de frescos i cert exotisme. Rosa blanca, flor de taronger i lavanda. Acidesa expressiva, sedós,
voluminós i delicat.
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Puntuacions
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✓ Regina 2019 – 91 punts – James Suckling 2020
✓ Regina 2018 – 91 punts – Guia Peñin 2019
✓ Regina 2017 – 93 punts - Guía de Vinos de El País 2018– El mejor vino de España 
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